WEIN-EXPERTISE Art. 88256

WEINGUT PFAFFMANN

Grauer Burgunder — Bissersheimer Q.b.A.

JAHRGANG 2018

ANBAULAND Deutschland

REGION /LAGE Pfalz

REBSORTE (N)  Grauburgunder

GESCHMACK Trocken

VINIFIKATION

PRAMIERUNG

CHARAKTER Grauburgunder mit typischen Duftnoten
von reifen Birnen und Sudfrichten. Er ist
von eleganter Art, feinduftig, saftig, mit
viel Schmelz und Charakter.

EMPFEHLUNG Zu hellem Geflugel, Kalbfleischgerichten,
sommerlich erfrischenden Salaten und
Spargelgerichten.

SERVIERTEMP. 8-10°C

INFO In dem 385 ha groBen Weingut

Pfaffmann wird bereits in der flnften
Generation Weinbau Dbetrieben. Die
Weinberge liegen in den Pfalzer
Weinbaugemeinden Bissersheim und
Grol3karlbach. Heute sind im Weingut
neben Gunter und Gertraud Pfaffmann
auch die S6hne Frank und Thomas tatig.
Der Anteil, der im Barrique ausgebauten
Weine steigt standig. Das Weingut ist
Mitglied im Pfalzer Barrique-Forum..
ANALYSE

Saure Restzucker

4,9 g/l 3,19l

46
% >> Zur Website der Firmengruppe
E] http://www.bernard-massard.de

FIRMENGRUPPE

2018
GRAUER BURGUNDER
BISSERSHEIMER
* N

Alkohol 12 % vol
Inhalt / Fl. je Karton 0,75L 6
EAN FI. 4250011226005

Bezugsquellen-Nachweis: BERNARD-MASSARD Sektkellerei GmbH — LANGENBACH & Co GmbH
JakobstraBe 8 — 54290 Trier - Tel. 0651/7196-0 — Fax 7196-310 — info@bernard-massard.de — www.bernard-massard.de
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